-

—i

MAI

RESTAURATION SCONAIRE

I Nutrition
Santé () /|
= il

Les menus sont susceptibles d’étre modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement.
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MARDI JEUDI ' VENDREDI

TOMATE
SARDINE MOZARELLA SALADE COLESLAW SAUCISSON

COTE D'AGNEAU VEAU

COURGETTES
BROCOLIS SAUTEES A LA CAROTTES
PROVENCALE

POMMES DE TERRE
FRITES

GOUDA CANTAL BLEU D'AUVERGNE YAOURT

PETIT-POT AU

CHOCOLAT EN » FRAISES MELON - KIWI

FRAISES A L’AGLAISE : | 7 7 ) Dééoupcz les fraises rcstntcé. Casscz les
|M|en~b :4 personnes

L g ¢ mcringucs en Pctits morceaux.
1. FrcParcz un coulls en écrasant la

moitié des fraises avec une ) ; .
Sl Ve 4, DISPOSCZ les meringues au fond d'unverre et
you cuillere a soupe de sucre.

de sucre en poudre rajoutcz Par~c|cssus la créme, les fraises, de la

500 g de fraises créme et le coulis en dernier.

75 dde créme fleurette 2. Montezla créeme en cl-nanti“g avec

250g de meringue le restant de sucre. Bonnc clégustation !
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