
  

 

 

 

   

 

 

 

  

 

 

 

 

3.  Découpez les fraises restantes. Cassez les 

meringues en petits morceaux. 

 

4. Disposez les meringues au fond d'un verre et 

rajoutez par-dessus la crème, les fraises, de la 

crème et le coulis en dernier. 
 

 
 

 Préparez un coulis en écrasant la 

moitié des fraises avec une 

cuillère à soupe de sucre. 

 

 Montez la crème en chantilly avec 

le restant de sucre. 
 

 

 

Toutes nos viandes sont d’origine FRANCE. 
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LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI

RESTAURATION SCOLAIRE
Semaine du 13 au 17 mai 2024

Les menus sont  susceptibles d’être modifiés en raison de circonstances techniques, logistiques ou d’approvisionnement.

sardine
tomate 

mozarella
salade coleslaw

melon kiwi

beignets calmar

carottes

grillade de porc

pommes de terre 

frites

côte d'agneau

courgettes 

sautées à la 

provençale

saucisson

gouda cantal bleu d'auvergne yaourt

petit-pot au 

chocolat en 

glace

fraises

veau

brocolis


